
L U N C H K A A R T



M a u d ’ s  l u n c H K A A R T
van 12:00 - 16:00 uur 

S A P P E N
V E R S E  S I N A A S A P P E L S A P

V E R S E  G R A P E F R U I T S A P

50 / 50   
Sinaasappelsap gemixt met grapefruitsap

P O W E R  B O O S T E R    
Appel, wortel, sinaasappel, gember

D E T O X   
Appel, selderij, komkommer, limoen

6

6

6

7.5

7.5

C O C K T A I L S
M I M O S A
Crémant, sinaasappelsap

B L O O D Y  M A R Y
Absolut vodka, Big Tom, tabasco, worcestersaus, citroen

S P R I T Z
Aperol / Limoncello / Lillet rosé / Italicus

G I N  M A R E
London Essence tonic, vlierbloesem, grapefruit

E S P R E S S O  M A R T I N I  
Absolut vodka, Kahlua, espresso

Y U Z U  P O R N S T A R  M A R T I N I
Vanille vodka, passievrucht, yuzu, limoen

PA L O M A
Tecán tequila, London Essence grapefruit soda, grapefruit

9

12

11

13

13

13

12



M a u d ’ s  L u n c h k a a r t
Geniet van heerlijke lunchgerechten, vers bereid en met zorg samengesteld

C L U B  S A N D W I C H  
Drie lagen heerlijk belegde toast met omelet, tomaat, kruidige 
mayonaise & paprika-feta crème met keuze uit:
• Gegrilde kip met krokante spek - 15.5
• Gerookte zalm met radijs, kappertjes & augurk - 16.5

B A G E L  B R I O C H E  G E R O O S T E R D  //  14.5
Belegd met avocado, sla, radijs & paprika-feta crème met keuze uit:
• Parmaham
• Gerookte zalm

Z U U R D E S E M  M E T  A V O C A D O  //  14.5
Fris en smaakvol, met krokant gepocheerd ei, augurk & kruidencrème
met keuze uit:
• Parmaham
• Gerookte zalm

U I T S M I J T E R  //  9.5
Twee spiegeleieren op wit of bruin brood met extra keuze uit:
• Kaas +2
• Ham +2
• Spek +2
• Tomaat +2

T O S T I  
Op wit of bruin brood met keuze uit de heerlijke vullingen:
• Brie, tomaat en noten & zaden - 11
• Geitenkaas, honing, spinazie en noten & zaden - 11
• Kaas of ham-kaas - 9

B R O O D J E  K R O K E T  //  12.5
Kroket van Oma Bobs, geserveerd op een pistolet met 
mosterd & mayonaise





W A R M E  A P P E L B O L  //  8.5
Ambachtelijke appelbol met kaneel & romige vanillecrème

T I R  A M I S U  //  11
Klassieke tiramisu met lange vingers, cacao, mascarpone & 
een vleugje vanille

B A N A N E N F L A P  //  9.5 
Luchtig bladerdeeg gevuld met zachte banaan & karamel

K A A S P L A N K  //  17.5
Vier soorten kaas, geserveerd met sesamcrackers & vijgenjam

V O O R G E R E C H T E N
C A E S A R  S A L A D E  //  14.5
Romaine sla met ei, croutons, spek, ansjovis & Parmezaanse kaas

C O U S C O U S  S A L A D E  //  16
Frisse mix van kropsla, komkommer, feta, noten, spinazie, couscous 
& kruidencrème

S T E A K  T A R T A A R  //  14.5
Mals rundersteak tartaar geserveerd met krokant gepocheerd ei,
brioche, frisse salade & truffelmayonaise

B I E T E N  T A R T A A R  //  14.5
Fijne tartaar van rode biet, krokant gepocheerd ei & romige 
mierikswortelcrème

G A M B A ’ S  B L A C K  T I G E R //  16
Black tiger garnalen op een bedje van kropsla, ei, avocado, 
kruidensalade, appel & klassieke cocktailsaus

C E V I C H E  V A N  Z E E B A A R S  //  14.5
Lichte en frisse ceviche met zeebaars, citrus, dille & rode ui

H O O F D G E R E C H T E N
T O U R N E D O S  //  35
Geserveerd met paddenstoelen, spinazie, lente-ui & pepersaus

K I P S A T É  //  19
Perfecte gegrilde kipsaté van 200 gram met huisgemaakte satésaus, 
seroendeng, atjar & krokante kroepoek

S M A S H B U R G E R  //  18
Sappige smashburger met kaas op een briochebol geserveerd met sla, 
tomaat, ui, piccalilly & pittige saus

R  A V I O L I  //  22 
Ravioli gevuld met ricotta en limoen, geserveerd met spinazie, 
Parmezaanse kaas & verfijnde beurre blanc

S L I P T O N G E N  //  27
Drie stuks krokant gebakken sliptongen met 
limoen, frisse kruidenmix & remouladesaus

D e s s e r t s

Elke zondag organiseert Eetcafé Maud een 

pubquiz. Meer info lezen en inschrijven kan via 

onderstaande �R code.

X Maud

P U B Q U I Z  S U N D A Y

A L L - D A Y

D E S S E R T  W I J N
Garonnelles Sauternes ‘17 Lucien Lurton & Fils, Frankrijk
Sémillon

‘Don PX’ ‘21 Bodegas Toro Albalá, Spanje
 Pedro Ximénez

7.5

8.5

M A U D ’ S  A L L - D A Y k a a r t
Keuken geopend tot 22.00 uur

B i j g e r e c h t e n
F R I E T  //  6
Met mayonaise

G E B A K K E N  A A R D A P P E L T J E S  //  6
Met mayonaise

G R O E N E  S A L A D E  //  6
Met rucola, tomaat & olijfolie

Op vrijdag- en zaterdagavond ben je bij Maud aan 

het juiste adres! Na het diner zal onze after dinner DJ 

zijn gasten een heerlijke avond bezorgen met de 

lekkerste plaatjes.

A f t e r  d i n n e r  D J

V R  A A G  N A A R  

O N Z E  D A G H A P



C O C K T A I L S
E S P R E S S O  M A R T I N I   
Absolut vodka, Kahlua, espresso

V O D K A  M A R T I N I   
Absolut vodka, Lillet blanc

A N Y  S O U R
Pisco / Amaretto / Whisky

P A L O M A
Tecán tequila, London Essence grapefruit soda, grapefruit  

D A R K ’ N  S T O R M Y
Havana Club 7 yrs, London Essence ginger beer, limoen, 
munt, bitters

M O S C O W  M U L E
Absolut vodka, London Essence ginger beer, limoen, munt

B A S I L  S M A S H
Levwater Gin, basilicum 

N E G R O N I
Campari, Levwater Gin, Lillet rouge, sinaasappel

Y U Z U  P O R N S T A R  M A R T I N I
Vanille vodka, passievrucht, yuzu, limoen

M A R G A R I T A
Tecán tequila, Cointreau, limoen, agave

P I C A N T E
Tecán tequila, limoen, agave, chili

13

12

13

12

12

12

13

12

13

13

13

8.5 / 42.5

80

8 / 40

M O U S S E R E N D
Crémant de Loire, Domaine des Baumard, Frankrijk
Chenin Blanc, Chardonnay
 
Champagne Christoffe Cuvée, Frankrijk
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

SOBR Sparkling Riesling, Duitsland
Alcoholvrij

6 / 29.5

7 / 35

8 / 40

43

45

49

55

62

68

90

W i t t e  w i j n
Rueda Verdejo ‘Casamaro’ ‘23 bodegas Garciarévalo, Spanje 
Verdejo, Viura
 
Pinot Grigio delle Venezie ’23 Antonio Fattori, Italië
Pinot Grigio

Les Favèdes Réserve ‘23 Les Vignerons du Narbonnais, Frankrijk
Chardonnay

Grüner Veltliner ‘Classic’ ‘23 , Weingut Eichberger, Oostenrijk
Grüner Veltliner
 
Rioja Blanco ‘21 Lar de Paula, Spanje
Malvasia, Viura

Soave Classico ’23 Pieropan, Italië
Garganega, Trebbiano

Mâcon-Péronne Vieilles Vignes ‘22, Dom. du Bicheron, Frankrijk
Chardonnay

Chablis ’22 Domaine Naudin Père et Fils, Frankrijk
Chardonnay

Sancerre Les Belles Dames “Silex” ‘23 Dom. Gitton Père & Fils, Fr.
Sauvignon Blanc

Saint-Veran ’22 Château-Fuissé, Frankrijk
Chardonnay

R o d e  w i j n
Los Condes ‘23 Bodegas 1898 SL, Spanje
Tempranillo

Rosso Piceno ‘Viabore’ ‘22 Carminucci, Italië
Sangiovese, Montepulciano

Côtes de Bourg ’20 Château Nodoz, Frankrijk
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Bardolino ’23 Cantina Gorgo, Italië
Corvina, Molinara, Rondinella 

Don Giovanni ‘Super Tuscan’ ‘20 Guiseppe Brancatelli, Italië
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Syrah

Fleurie ‘La Chapelle des Bois’ ‘22 Dom. Guillot Gonin, Frankrijk
Gamay

La Devine Saint Emilion Grand Cru ’21 Clos Cantenac, Frankrijk
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

6 / 29.5

7 / 35

8 / 40

42

53

59

82

R O S é
Cuvée Pierre Martin Rosé ‘23 Domaine St. Felix, Frankrijk 
Cinsault, Grenache

Côtes de Provence Rosé 2023 Château Paquette, Frankrijk
Grenache, Tibouren, Syrah, Cinsault

7 / 35

43

B I E r e N  V A N  D E  T A P
H E I N E K E N  
0 . 1 8 L  /  0 . 2 5 L  /  0 . 5 0 L  /  1 . 5 0 L

A F F L I G E M  B L O N D

B R A N D  W E I Z E N

W I S S E L T A P

6
6

V�AG BEDIENING

3.75 / 4 / 7.8 / 23.5

S P R I T Z E R S
A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Crémant, bruiswater, sinaasappel

L I M O N C E L L O  S P R I T Z
Limoncello, Crémant, bruiswater, citroen, munt

L I L L E T  R O S É  S P R I T Z
Lillet rosé, Londen Essence tonic, grapefruit, tijm

I T A L I C U S  S P R I T Z
Italicus, crémant, citroen

11.5

11.5

11.5

11.5

G I N  &  T O N I C
L E V W A T E R  G I N
London Essence tonic, kaneel, sinaasappel

M A L F Y  G I N
London Essence tonic, limoen, pink pepper

G I N  M A R E
London Essence tonic, vlierbloesem, grapefruit

12.5

13

13

F R I S D R A N K E N
W A T E R S E R V I C E

C O C A  C O L A  /  C O C A  C O L A  Z E R O

I C E  T E A  S P A R K L I N G

P E L L E G R I N O  A R A N C I A T A

L O N D O N  E S S E N C E  T O N I C

L O N D O N  E S S E N C E  G I N G E R  B E E R

L O N D O N  E S S E N C E  G R A P E F R U I T  S O D A

F R I S T I  /  C H O C O M E L

A P P E L S A P  /  P E R E N S A P  S C H U L P

‘ B I G  T O M ’  T O M A T E N S A P

3.5 PP

3.75
3.75
4.5
4.5

4.5
4.5

4
4

4.5

W A R M E  D R A N K E N
E S P R E S S O

D U B B E L E  E S P R E S S O

E S P R E S S O  M A C C H I A T O

A M E R I C A N O

C A P P U C C I N O

L A T T E

F L A T  W H I T E

T H E E

V E R S E  G E M B E R  T H E E

V E R S E  M U N T T H E E

* H A V E R M E L K

3
4

3.5
4

4.5
5
5

3.5
4.5
4.5

+0.5

F L E S  B I E R
B R O U W E R I J  ‘ T  I J  -  I J W I T

B R O U W E R I J  ‘ T  I J  -  Z A T T E  
O E D I P U S  T H A I  T H A I

L A G U N I T A S  I PA  
D U V E L

6
6
6

6.5
6.5

0 . 0
H E I N E K E N  0 . 0
B R  A N D  W E I Z E N  0 . 0
A F F L I G E M  B L O N D  0 . 0
A M S T E L  R  A D L E R

4
4.5
4.5

4



B i t e s K a a r t



M a u d ’ s  B I T E S K A A R T
van 16:00 - 22:00 uur 

M O U S S E R E N D
C R É M A N T  D E  L O I R E
Domaine des Baumard, Frankrijk, Chenin Blanc 
Chardonnay 

S O B R  R I E S L I N G
Sparkling riesling, Duitsland 
Alcoholvrij

C O C K T A I L S
E S P R E S S O  M A R T I N I   
Absolut vodka, Kahlua, espresso

A N Y  S O U R
Pisco / Amaretto / Whisky

PA L O M A
Tecán tequila, London Essence grapefruit soda, grapefruit  

M O S C O W  M U L E
Absolut vodka, London Essence ginger beer, limoen, munt

S P R I T Z E R S
Aperol / Limoncello / Lillet rosé / Italicus

N E G R O N I
Campari, Levwater Gin, Lillet rouge, sinaasappel

Y U Z U  P O R N S T A R  M A R T I N I
Vanille vodka, passievrucht, yuzu, limoen

P I C A N T E
Tecán tequila, limoen, agave, chili

G I N  M A R E
Londen Essence tonic, vlierbloesem, grapefruit

13

13

12

12

11

12

13

13

13

8.5 / 42.5

8 / 40

Kijk op onze all-daymenu voor de uitgebreide cocktailkaart



M a u d ’ s  B i t e s K a a r t
Heerlijke gerechtjes om te delen als voorgerecht en perfect voor de borrel

O L I J V E N
Geselecteerde olijven, perfect voor bij de borrel

F O C A C C I A
Met aioli, hummus & olijfolie

S E S A M  C R  A C K E R S   
Met hummus & feta-paprikacrème

F O C A C C I A  &  S E S A M  C R  A C K E R S
Met prosciutto, aioli, hummus, feta-paprikacrème & olijven

M I N I  B U R R  A T A
Met aioli, hummus & olijfolie

G E R O O K T E  P A L I N G  - 6  S T U K S   
Op focaccia met appel & limoen

G Y O Z A  C R I S P Y  V E G A  - 6  S T U K S

Met wakame & Asian sauce

G Y O Z A  C R I S P Y  B E E F  - 6  S T U K S

Met wakame & Asian sauce

K R O K A N T E  K I P  - 6  S T U K S

Met wakame, bieslook & sriracha-mayonaise 

T E M P U R  A  G A R N A L E N  - 6  S T U K S

Met wakame, bieslook & sriracha-mayonaise 

A N S J O V I S  - 6  S T U K S

Geserveerd op focaccia & stracciatella

B I T T E R B A L L E N  - 6  S T U K S   
Bitterballen van Holtkamp geserveerd met mosterd

K A A S F O N D U E  &  S T E A K
Kleine kaasfondue met steak & vers stokbrood

K A A S P L A N K
Vier soorten kaas, geserveerd met sesamcrackers & vijgenjam

6

7

9

15

12

19.5

14

14

12

16

9

8.5

22.50

17.5
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