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DINER KAART

SALADES

CAESAR SALADE // KENI2.5 croor 17.5
Romaine sla, gegrilde kip, spek, ansjovis, parmezaan en ei

WALDORFSALADE // kLeiN 10.5 croor 15.5
Knolselderij, bleekselderij, appel, pecan en boerenjongens vinaigrette

SOEP

WISSELENDE SOEP // 85
Vraag de bediening naar de soep van de dag

VOORGERECHTEN

GEBAKKEN GARNALEN //145
Garnalen met oestersaus, knoflook, chili, sesam en grapefruit

CEVICHE // 135
Met rode ui, dille en watermeloen

PORTOBELLO // 125 U o
Geserveerd met blauwe kaas en spinazie

STEAK TARTAAR // 145
Klassieke steak tartaar (80 gram) geserveerd met brioche toast

ROSBIEF // 15
Licht gerookt met baby romaine, mierikswortel en pecan

BURRATA // 125
Met geroosterde pompoen, Thaise basilicum en crispy chili

HOOFDGERECHTEN

SMASHBURGER // 19.5
Met gruyére, pittige mayo, gepekelde ui, sla & tomaat

STEAK TARTAAR // 225
Klassieke steak tartaar (160 gram) geserveerd met brioche toast

AUBERGINE SCHNITZEL // 18
Geserveerd in een licht pittige tomatensaus met parmezaan

KIPSATE // 185
Met satésaus, seroendeng, atjar, sambal & kroepoek

SPICY RIBS // 245
Geserveerd met drie huisgemaakte sauzen

ENTRECOTE // 29
Met keuze uit jus of beurre Café de Paris

RAVIOLI // 215
Pompoen ravioli met kastanje, salie en beurre noisette

VIS VAN DE DAG // DAGPRIJS
Wisselende vis uit het seizoen

Hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappeltjes of friet & groene salade

BIJGERECHTEN

FRIET // 6
Met huisgemaakte mayonaise

GEBAKKEN AARDAPPELTJES // 6
Met huisgemaakte mayonaise

GROENE SALADE // 6
SEIZOENSGROENTEN // 6.5

HUISGEMAAKTE APPELMOES //55

DESSERTS

APPELTAART // 85
Met slagroom + 0.50

MAUD’S WENTELTEEFJES // 95 ,
Met rood fruit en geslagen créme fraiche 'Q

BANANENSPLIT /95
Warme bananenflap met gezouten caramel en vanille-ijs

KAASPLANK // 175
Vijf soorten kaas geserveerd met vijgenjam en brood

DESSERT WIJN

Garonnelles Sauternes ‘17 Lucien Lurton & Fils, Frankrijk 7.5
Sémillon P
‘Don PX’ ‘21 Bodegas Toro Albala, Spanje ] 8.5
Pedro Ximénez "
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~—A

PUBQUIZ SUNDAY

Elke zondag organiseert Eetcafé Maud een pubquiz.
Meer info lezen en inschrijven kan via onderstaande
QR code.




MOUSSEREND

Crémant de Loire, Domaine des Baumard, Frankrijk 8.5/ 425
Chenin Blanc, Chardonnay

Champagne Christoffe Cuvée, Frankrijk 80
Chardonnay, Pinot Notr, Pinot Meunier

SOBR Sparkling Riesling, Duitsland 8/ 40
Alcoholory

WITTE WIJN

Rueda Verdejo ‘Casamaro’ ‘23 bodegas Garciarévalo, Spanje 6 /295
Verdejo, Viura

Pinot Grigio delle Venezie 23 Antonio Fattori, Italié 7/ 35
Pinot Grigio

Les Favedes Réserve ‘23 Les Vignerons du Narbonnais, Frankrijk 8/ 40
Chardonnay

Val de Loire '23 Domaine du Petit Clocher, Frankrijk 43
Sauvignon Blanc

Rioja Blanco ‘21 Lar de Paula, Spanje 45
Malvasia, Viura

Soave Classico ’23 Pieropan, Italié 49
Garganega, Trebbiano

Getariako Txakolina Blanco ‘23 Txomin Etxaniz, Spanje 57.5
Hondarrabi Beltza, Hondarrab: Zuri

‘Cuvée XII’ ‘23 Apostelhoeve, Nederland 59
Pinot Gris, Miiller-Thurgau, Auxerrois

Chablis 22 Domaine Naudin Peére et Fils, Frankrijk 60
Chardonnay

Sancerre Les Belles Dames “Silex” ‘23 Dom. Gitton Pére & Fils, Fr. 67.5

Sauvignon Blanc

Saint-Veran '22 Chéateau-Fuissé, Frankrijk 90
Chardonnay i

Los Condes ‘23 Bodegas 1898 SL, Spanje = Q 6/ 295
Tempranillo

Rosso Piceno ‘Viabore’ ‘22 Carminucci, Italié 7/ 35
Sangiovese, Montepulciano

Cotes de Bourg '20 Chéteau Nodoz, Frankrijk 8 / 40
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

‘Cuvée La Chapelle’ ‘22 Les Vignerons du Narbonnais, Frankrijk 38
Pinot Noir

Bardolino ’23 Cantina Gorgo, Italié 42
Corvina, Molinara, Rondinella

Botijo Rojo ‘22 Bodegas Frontonio, Spanje 48
Garnacha

Don Giovanni ‘Super Tuscan’ ‘20 Guiseppe Brancatelli, Italié 53
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Syrah

Fleurie ‘La Chapelle des Bois’ ‘22 Dom. Guillot Gonin, Frankrijk 59
Gamay

Rioja Crianza ‘Pefia Aldera’ ‘21 Bodegas Jalon, Spanje 65
Tempranillo

La Devine Saint Emilion Grand Cru ’21 Clos Cantenac, Frankrijk 82

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

DeCanal Pinot Grigio Rosato 2023 Casa Girelli, Italié 6 /295
Pinot Grigio
Cotes de Provence Rosé 2023 Chateau Paquette, Frankrijk 85/ 425

Grenache, Tibouren, Syrah, Cinsault

BIEREN VAN DE TAP

HEINEKEN 375/4/ 78/ 235
O0.18L / O0.25L / O.50L / 1.50L

AFFLIGEM BLOND 6
BRAND WEIZEN 6
WISSELTAP VRAAG BEDIENING

FLES BIER

4

BROUWERI] T 1) - 1JWIT 6
BROUWERI] ‘T 1] - ZATTE 6
OEDIPUS THAI THAI 6
LAGUNITAS IPA 6.5
DUVEL 6.5
0.0

HEINEKEN O.O 4
BRAND WEIZEN O.O 4.5
AFFLIGEM BLOND O.O 4.5
AMSTEL RADLER 4

FRISDRANKEN

WATERSERVICE 3.5 pp
COCA COLA / COCA COLA ZERO 3.75
ICE TEA SPARKLING 3.75
PELLEGRINO ARANCIATA 4.5
LONDON ESSENCE TONIC 4.5
LONDON ESSENCE GINGER BEER 4.5
LONDON ESSENCE GRAPEFRUIT SODA 4.5
FRISTI / CHOCOMEL 4
APPELSAP / PERENSAP SCHULP 4
‘“BIG TOM’ TOMATENSAP 4.5

WARME DRANKEN

ESPRESSO 3
DUBBELE ESPRESSO 4
ESPRESSO MACCHIATO 3.3
AMERICANO 3.3
CAPPUCCINO 3.7
LATTE @ 3.8
FLAT WHITE 4
THEE 3.5
VERSE GEMBER THEE 4
VERSE MUNTTHEE 4
*HAVERMELK +0.5

COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI
Absolut vodka, Kahlua, espresso

VODKA MARTINI
Absolut vodka, Lillet blanc

ANY SOUR
Pisco / Amaretto / Whisky

PALOMA
Tecén tequila, London Essence grapefruit soda, grapefruit

DARK' N STORMY
Havana Club 7 yrs, London Essence ginger beer, limoen,
munt, bitters

MOSCOW MULE
Absolut vodka, London Essence ginger beer, limoen, munt

BASIL SMASH
Levwater Gin, basilicum

NEGRONI
Campari, Levwater Gin, Lillet rouge, sinaasappel

BLOODY MARY
Absolut vodka, Big Tom tomatensap, tabasco,
worcestersaus, citroen

MARGARITA
Tecan tequila, Cointreau, limoen, agave

PICANTE

Tecan tequila, limoen, agave, chili §)

SPRITZERS

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Crémant, bruiswater, citroen, munt

APEROL SPRITZ
Aperol, Crémant, bruiswater, sinaasappel

LILLET ROSE SPRITZ
Lillet rosé, Londen Essence tonic, grapefruit, tijm

ITALICUS SPRITZ
Italicus, crémant, citroen

GIN & TONIC

LEVWATER GIN
London Essence tonic, kaneel, sinaasappel

MALFY GIN
London Essence tonic, limoen, pink pepper

GIN MARE
London Essence tonic, vlierbloesem, grapefruit
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MAUD’'S LUNCHKAART SAPPEN
VERSE SINAASAPPELSAP

SALADES

CAESAR SALADE // KENI2.5 croor 17.5
Romaine sla, gegrilde kip, spek, ansjovis, parmezaan en ei

VERSE GRAPEFRUITSAP

50 / 50

Sinaasappelsap gemixt met grapefruitsap

WALDORFSALADE // kLeiN 10.5 GrooT 15.5

POWER BOOSTER
Knolselderij, bleekselderij, appel, pecan en boerenjongens vinaigrette

Appel, wortel, sinaasappel, gember

DETOX
SOEP Appel, selderij, komkommer en limoen
L 4 4 4

LUNCH KAART

WISSELENDE SOEP // 85
Vraag de bediening naar de soep van de dag

ZOETIGHEID

APPELTAART // 85

El GERECHTEN Met slagroom + 0.50

SPANISH EGGS //13.5

. o : L MAUD’S WENTELTEEFJES // 95
Pannetje met ei, pikante chorizo, ui, spinazie en tomaat

Met rood fruit en geslagen créme fraiche

UITSMIJTER // 95

Drie spiegeleieren op zuurdesem met extra keuze uit;
- Kaas (+2)

- Spek (+2)

- Ham (+2)

- Rosbief (+3)

- Tomaat (+1.5)

- Champignon (+1.5) [__I
Q

BROOD]JES
TOSTI // 9

PUBQUIZ SUNDAY

Elke zondag organiseert Eetcafé Maud een pubquiz.

Pantosti met kaas of ham en kaas

BROODJE KROKET // 125
Geserveerd op zuurdesem met mosterd & mayonaise

SMASHBURGER // 145
Met gruyeére, pittige mayo, gepekelde ui, sla & tomaat

VEGGIE BUN // 145
Brioche met gegrilde halloumi, avocado, chili flakes en spiegelei

STEAK TARTAAR// 16
Klassieke steak tartaar geserveerd met brioche toast

CLUB SANDWICH // 155
Gegrilde kip, rosbief, oude kaas, ei, spek, cherrytomaat ketchup
en pomme paille

PADDOBURGER // 135
Paddenstoelen tartaar, shiitake pickle, pomme paille, kruidensla
en citrus mayo

Iedereen is hierbij van harte welkom.

De pubquiz zal starten om 18.00. Het is wenselijk

dat u dan rond 17.30 alvast bij ons binnen bent.

U kunt hiervoor een tafel reserveren (maximaal 4
personen) via de onderstaande QR Code of via onze

website www.maudamsterdam.nl. Tijdens de quiz

kunt u uiteraard gewoon van onze menukaart

bestellen. Bij de winnaar van de avond zal de gehele

drankrekening van die avond worden verscheurd.

Winnen dus!! We hopen jullie snel te zien.




MOUSSEREND

Crémant de Loire, Domaine des Baumard, Frankrijk 8.5/ 425
Chenin Blanc, Chardonnay

Champagne Christoffe Cuvée, Frankrijk 80
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

SOBR Sparkling Riesling, Duitsland 8/ 40
Alcoholory

WITTE WIJN

Rueda Verdejo ‘Casamaro’ ‘23 bodegas Garciarévalo, Spanje 6 /295
Verdejo, Viura

Pinot Grigio delle Venezie 23 Antonio Fattori, Italié 7/ 35
Pinot Grigio

Les Favedes Réserve ‘23 Les Vignerons du Narbonnais, Frankrijk 8 /40
Chardonnay

Val de Loire '23 Domaine du Petit Clocher, Frankrijk 43
Sauvignon Blanc

Rioja Blanco ‘21 Lar de Paula, Spanje 45
Malvasia, Viura

Soave Classico ’23 Pieropan, Italié 49
Garganega, Trebbiano

Getariako Txakolina Blanco ‘23 Txomin Etxaniz, Spanje 57.5
Hondarrabi Beltza, Hondarrab: Zuri

‘Cuvée XII’ ‘23 Apostelhoeve, Nederland 59
Pinot Gris, Miiller-Thurgau, Auxerrois

Chablis 22 Domaine Naudin Pere et Fils, Frankrijk 60
Chardonnay

Sancerre Les Belles Dames “Silex” ‘23 Dom. Gitton Pére & Fils, Fr. 67.5

Sauvignon Blanc

Saint-Veran '22 Chéateau-Fuissé, Frankrijk 90
Chardonnay i

S~
Los Condes ‘23 Bodegas 1898 SL, Spanje = % 6 /295
Tempranillo
Rosso Piceno ‘Viabore’ ‘22 Carminucci, Italié 7/ 35
Sangiovese, Montepulciano
Cotes de Bourg '20 Chéteau Nodoz, Frankrijk 8 / 40
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
‘Cuvée La Chapelle’ ‘22 Les Vignerons du Narbonnais, Frankrijk 38
Pinot Noir
Bardolino ’23 Cantina Gorgo, Italié 42
Corvina, Molinara, Rondinella
Botijo Rojo ‘22 Bodegas Frontonio, Spanje 48
Garnacha
Don Giovanni ‘Super Tuscan’ ‘20 Guiseppe Brancatelli, Italié 53
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Syrah
Fleurie ‘La Chapelle des Bois’ ‘22 Dom. Guillot Gonin, Frankrijk 59
Gamay
Rioja Crianza ‘Pefia Aldera’ ‘21 Bodegas Jalon, Spanje 65
Tempranillo
La Devine Saint Emilion Grand Cru ’21 Clos Cantenac, Frankrijk 82

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

ROSE

DeCanal Pinot Grigio Rosato 2023 Casa Girelli, Italié 6 /295
Pinot Grigio

Cotes de Provence Rosé 2023 Chateau Paquette, Frankrijk 85/ 425

Grenache, Tibouren, Syrah, Cinsault

BIEREN VAN DE TAP

HEINEKEN
0.18L /7 0.25L /7 O.50L /7 1.50L

AFFLIGEM BLOND
BRAND WEIZEN
WISSELTAP

FLES BIER

BROUWERIJ] ‘T 1] - 1JWIT
BROUWERI] ‘T 1] - ZATTE
OEDIPUS THAI THAI
LAGUNITAS IPA

DUVEL

0.0

HEINEKEN O.O

BRAND WEIZEN O.O
AFFLIGEM BLOND O.O
AMSTEL RADLER

FRISDRANKEN

WATERSERVICE
COCA COLA / COCA COLA ZERO
ICE TEA SPARKLING

PELLEGRINO ARANCIATA

LONDON ESSENCE TONIC

LONDON ESSENCE GINGER BEER
LONDON ESSENCE GRAPEFRUIT SODA
FRISTI / CHOCOMEL

APPELSAP / PERENSAP SCHULP

“BIG TOM’ TOMATENSAP

WARME DRANKEN

ESPRESSO
DUBBELE ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO

AMERICANO

CAPPUCCINO @
LATTE

FLAT WHITE

THEE

VERSE GEMBER THEE

VERSE MUNTTHEE

*HAVERMELK

375/4/778/235

6
6

VRAAG BEDIENING

6.5
6.5

4.5
4.5

3.5pp
3.75
3.75
45
4.5
45
4.5

4.5

3.3
3.3
3.7
3.8

3.5

+0.5

COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI
Absolut vodka, Kahlua, espresso

VODKA MARTINI
Absolut vodka, Lillet blanc

ANY SOUR
Pisco / Amaretto / Whisky

PALOMA
Tecéan tequila, London Essence grapefruit soda, grapefruit

DARK' N STORMY
Havana Club 7 yrs, London Essence ginger beer, limoen,
munt, bitters

MOSCOW MULE
Absolut vodka, London Essence ginger beer, limoen, munt

BASIL SMASH
Levwater Gin, basilicum

NEGRONI
Campari, Levwater Gin, Lillet rouge, sinaasappel

MIMOSA
Crémant, sinaasappelsap

BLOODY MARY
Absolut vodka, Big Tom tomatensap, tabasco,
worcestersaus, citroen

MARGARITA

Tecan tequila, Cointreau, limoen, agave
PICANTE

Tecan tequila, limoen, agave, chili

SPRITZERS

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Crémant, bruiswater, citroen, munt

APEROL SPRITZ
Aperol, Crémant, bruiswater, sinaasappel

LILLET ROSE SPRITZ
Lillet rosé, Londen Essence tonic, grapefruit, tijm

ITALICUS SPRITZ
Italicus, crémant, citroen

GIN & TONIC

LEVWATER GIN
London Essence tonic, kaneel, sinaasappel

MALFY GIN
London Essence tonic, limoen, pink pepper

GIN MARE
London Essence tonic, vlierbloesem, grapefruit
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BORREL KAART

L 4 4 4

OLIJVEN 5

BROOD 6.5
Met gesmolten kruidenboter

BABA GANOUSH 8
Aubergine dip geserveerd met brood

ANSJOVIS 8.5
Geserveerd met brood en geslagen roomboter

BITTERBALLEN 8.5
6 stuks geserveerd met mosterd

GEHAKTBALLETJES 135
6 stuks geserveerd met een pittige saus

VLAMMETJES 8.5
6 stuks geserveerd met chilisaus

PITTIGE CHICKEN WINGS 9
6 stuks geserveerd met sriracha mayonaise en jalapefios

MIXED PLATTER 215
Mix van bitterballen, vlammetjes, gehaktballetjes en chicken wings

PALING TOAST 19.5
Gerookte paling op brioche met citroencréme en Granny Smith

SCHELPEN 145
Gestoomde schelpen met beurre blanc schuim

STEAK- KAAS FONDUE 225
Kleine kaasfondue geserveerd met steak en brood

KAASPLANK 175
5 soorten kaas geserveerd met vijgenjam en brood



PUBQUIZ SUNDAY

Elke zondag organiseert Eetcafé Maud een pubquiz.
Iedereen is hierbij van harte welkom.
De pubquiz zal starten om 18.00. Het is wenselijk
dat u dan rond 17.30 alvast bij ons binnen bent.
U kunt hiervoor een tafel reserveren (maximaal 4
personen) via de onderstaande QR Code of via onze
website www.maudamsterdam.nl. Tijdens de quiz
kunt u uiteraard gewoon van onze menukaart
bestellen. Bij de winnaar van de avond zal de gehele
drankrekening van die avond worden verscheurd.

Winnen dus!! We hopen jullie snel te zien.
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